
 

 

 

 

 

 
 

Para empezar 

5,00 Bravas. 

7,00 Alitas de pollo ‘Singapore style’. 

7,00 Buñuelos de bacalao (6 unidades). 

8,00 Croquetas de pollo rustido            

(5 unidades). 

10,00 Ensalada dos tomates con ventresca 

de atún, cebolla y olivada. 

12,00 Anchoas Cantábrico XXL (6 filetes). 
20,00 Jamón ibérico de bellota (110gr). 

3,00 Coca de Folgueroles (con tomate  

y aceite).    

 

Bocadillos Gourmet 

8,00 Bocadillo de rabo de toro guisado lento 

con salsa a la mostaza. 

9,90 Bocadillo de calamar de playa con 

mayonesa cítrica. 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Principales 

9,00 Costilla de cerdo BBQ con patatas. 

9,00 Bacalao confitado en sanfaina. 

17,00 Canelones de rustido, foie i trufa  

(5 unidades). 

11,00 Carrillera de ternera a baja 

temperatura con parmentier de patata. 
 

 

 

 

 

Arroces mínimo 2 personas 

13,00 Arroz negro de calamar con alioli. 

14,00 Arroz de costilla, butifarra negra y 

papada ibérica. 

21,00 Arroz de gamba roja, sepia y muselina 

de gamba. 
 

 

 

 

 

Postres 

4,00 Cheesecake con culís de frutos rojos y 

crumble de almendra. 

6,00 Coulant homenaje a Michel Bras. 

4,00 Trufas de cacao artesanas (6 unidades). 

 

 

 
Todos nuestros vinos con un 15% de descuento. 

Consultad nuestra bodega! 

 

TAKEAWAY 

Haz tu pedido: 

                                                    Llamando 93 853 53 45 

WhatsApp 659 025 914 
 

 

Y recógelo en el nuestro restaurante 

o te lo llevamos nosotros. 
 
 

Horario: 
Todos los días. 

13h a 16h i 20h a 23h 
 

 

 

 


